Aromat korzennych przypraw unosit sie bedzie w Toruniu przez caty
weekend. W piatek, 14 listopada 2025 r. zastepca prezydenta Torunia
Adam Szponka oficjalnie otworzyt Festiwal Piernika.

Festiwal Piernika w Toruniu potrwa do 16 listopada i odbywa sie na ulicy Zeglarskiej,
ktéra przemienita sie w ulice Piernikarska. WsSrdd atrakcji warsztaty piernikarskie,
animacje na scenie, przejazdy ciuchcig, warsztaty plastyczne i wiele innych.

- Otwieramy Festiwal Piernika w Toruniu w roku, ktory jest dla nas bardzo wazny,
gdyz wtasnie w tym roku, dzieki wytezonej pracy, a co wazne wspotpracy, wielu
podmiotdw i instytucji, otrzymalismy wpis na krajowa liste Niematerialnego
Dziedzictwa Kulturowego. Ten wpis pokazuje, ze jestesmy juz nie tylko polska, ale
europejska stolicg piernika. Pokazuje, ze ten piernik jest dla nas bardzo wazny i jest
czescig naszego dziedzictwa i tozsamosci - mowit zastepca prezydenta Torunia
Adam Szponka. - Jak zapytamy przyjezdnych, gosci, z czym kojarzony jest Torun to
odpowiedzi sg proste: UNESCO, Kopernik i oczywiscie piernik.


https://torun.pl/pl/aktualnosc/festiwal-piernika-w-toruniu-2025
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Prezydent Szponka podziekowat wszystkim instytucjg obecnym podczas festiwalu za
zaangazowanie oraz przedszkolakom z grupy , Flisaczki” z Przedszkola Miejskiego nr
1 w Toruniu, ktére zadbaty o oprawe muzyczng, a po wystepie otrzymaty pyszne
torunskie pierniczki.

- Kiedy zycie czasem skrzeczy, wtedy piernik wszelkie smutki leczy! - to stowa,
ktore wybrzmiaty ze sceny podczas otwarcia festiwalu.

Festiwal Piernika w Toruniu bedzie czynny w godz. 12:00-20:00. Kazdego dnia w
godz. 14:00-18:00 (w niedziele 12:00-16:00) zaplanowane sg animacje na scenie,
ktére bedg prowadzili aktorzy z Teatru Baj Pomorski z udziatem wystawcow.

Podczas festiwalu bedzie mozna wzig¢ udziat w warsztatach wypieku piernikéw,
prowadzonych przez mistrzéw cukiernictwa. Uczestnicy bedg mieli okazje
samodzielnie wyrabiac ciasto, nadawa¢ mu ksztatty przy pomocy tradycyjnych
drewnianych form i dekorowac wypieki lukrem i przyprawami. To bedzie nie tylko
zabawa, ale i lekcja historii - przepis na torunski piernik pochodzi z wiekéw Srednich,
a jego przygotowanie wymagato niegdys wielu drogich sktadnikdéw, takich jak miod,
imbir, cynamon czy gozdziki.

Festiwal Piernika w Toruniu to wyjatkowe wydarzenie, ktére taczy tradycje, historie i
zabawe wokét jednego z najbardziej charakterystycznych symboli miasta -
torunskiego piernika.

Torun, jedno z najstarszych miast w Polsce, znane jest nie tylko z pieknej gotyckie;j
architektury i zwigzku z Mikotajem Kopernikiem, ale takze z wyjatkowego piernika -
aromatycznego wypieku, ktéry stat sie kulinarng wizytéwkg miasta.

Wokét toruhskiego piernika narosto wiele legend. Jedna z najstynniejszych opowiada
o Katarzynie, cérce torunskiego piekarza. Gdy krél miat przyby¢ do miasta, piekarz
zachorowat, a jego cérka postanowita upiec cos wyjatkowego. Uzyta specjalnych
foremek i stworzyta pierniki w ksztatcie szesciu potgczonych kétek - tak powstat
stynny piernik Katarzynka, ktéry do dzis jest jednym z symboli Torunia.

Tradycja piernikarska Torunia zostata rowniez wpisana na Krajowq Liste
Niematerialnego Dziedzictwa Kulturowego (prowadzong przez Ministra Kultury i
Dziedzictwa Narodowego). Wpis dotyczy nie tylko samego produktu (piernika), ale
catej zwigzanej z nim kultury: Wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z wypiekiem,
recepturami i formami piernikarskimi, Tradycji i zwyczajow (np. dawania piernikéw



na podarunek, organizowania $wigt piernika) oraz rzemiosta i jego ciggtosci od
sredniowiecza do dzis. Jest to pierwszy, ale kluczowy krok w procesie ubiegania sie o
wpis na Liste Swiatowego Dziedzictwa UNESCO (dla dziedzictwa niematerialnego).
Muzealnicy i miasto aktywnie dgzg do osiggniecia tego celu.

Skad sie wzigt piernik w Toruniu?

Historia torunskiego piernika siega Xlll wieku. Miasto, dzieki dogodnemu potozeniu
na szlakach handlowych, miato dostep do egzotycznych przypraw - cynamonu,
imbiru, gozdzikéw - oraz miodu z lokalnych pasiek. To pozwolito na stworzenie
wypieku, ktéry szybko zyskat stawe nie tylko w Polsce, ale i w catej Europie.
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