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Zapraszamy

Torunski Festiwal

Smakow
13 - 14 wrzesnia 2025

Hotel Miyn,
ul. W. kokietka 3, Torun
Rozpoczynamy w sobote i niedziele o godzinie 1.00

W weekend 13-14 wrzesnia 2025 roku Torun stanie sie kulinarna stolica
regionu. W Hotelu Mtyn oraz Restauracji Mtyn Smakow odbedzie sie
Torunski Festiwal Smakow - wydarzenie petne aromatow, tradycji i
nowoczesnych inspiracji kulinarnych. Wstep na festiwal jest bezptatny, a
atrakcje rozpoczynaja sie kazdego dnia o godzinie 11:00.

W programie przewidziano liczne pokazy kulinarne, wyktady, spotkania oraz
degustacje, podczas ktérych uczestnicy beda mogli sprébowac regionalnych i
miedzynarodowych specjatow. Szczegdlnym punktem wydarzenia bedzie Obiad
prezydencko-rektorski, podczas ktérego prezydent Torunia Pawet Gulewski oraz
rektor UMK prof. Andrzej Tretyn wspdlnie ugotujg dla mieszkancow.
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Nie zabraknie réwniez emocji kulinarnych podczas Konkursu o Chochle Prezydenta
Miasta Torunia, w ktérym zmierza sie najlepsze restauracje Metropolii. Festiwalowi
towarzyszy¢ bedzie takze strefa zakupéw kulinarnych, w ktérej dostepne bedg
regionalne produkty i przysmaki.

Gosciem specjalnym tegorocznej edycji bedzie Pascal Brodnicki, znany kucharz i
popularyzator sztuki kulinarnej, ktéry poprowadzi wyjatkowy pokaz i degustacje.

W trakcie festiwalu wystgpig takze znani kucharze i eksperci kulinarni, m.in.:

e Ewa Politowska i Tomasz Strubinski (, Kaszubska Koza"),

e dr Bogdan Gatazka,

dr Marta Sikorska,

Joanna Jakubiuk,

Rimvydas Lauzikas (Uniwersytet Wilenski),

Sebastien Miraux (Bistro Miraux w Toruniu),
a takze goscie z Ukrainy - Lola Landa i Marianna Dushar.

Dodatkowgq atrakcjg bedg wystepy Domu Legend Torunskich, pokazy wyrobu
piernikéw oraz warsztaty kulinarne na swiezym powietrzu.

Organizatorami wydarzenia sg: Miasto Torun, Uniwersytet Mikotaja Kopernika,
Fundacja Kulinarng Silesia oraz Hotel Mtyn.

Wydarzenie odbywa sie 13 i 14 wrzesnia 2025 r.

w Hotelu Mtyn, ul. Ltokietka 3 w Toruniu. Poczatek godz. 11:00



Wstep wolny!

Kliknij w plakat, by powiekszyc¢

TORUNSKI FESTIWAL

SMAKOW

13 - 14 WRZESNIA 2025
HOTEL MLYN _
UL. LOKIETKA 3, TORUN

ProgramFestiwalu

sobota 13 wrzesnia Sala konferencyjna na 5. pietrze

11.00 otwarcie Festiwalu oraz prezentacja uczestnikow Konkursu o Chochle Prezydenta Miasta Torunia

11.30 Ewa Politowska, Tomasz Strubinski (Kaszubska Koza), Pierogi z glomzg. Zapomniany przysmak kuchni pomorskiej, pokaz
polgczony z degustacjg

1230 dr Bogdan Galazka, Zielone | czarne: krzyZackie smakotyki, pokaz potgczony z degustacig

13.30 dr Marta Sikorska, Centrum Dziedzictwa Kulinarnego UMK, Marta: patronka pomorskich kucharzy i kucharek, wyktad
14.00 Obiad prezydencko-rektorski. Prezydent Miasta Torunia Pawet Gulewski i Rektor UMK

prof. dr hab. Andrze] Tretyn czestujg rosotem krélewskim i klopsami po krzyzacku

15.00 Pascal Brodnicki, Wolowina duszona w piwie z piernikiem, pokaz polaczony z degustacj

16.30 Ogtoszenie wynikdw Konkursu o Chachle Prezydenta Miasta Torunia

Restauracja Miyn Smakéw (parter)

11:30 Konkurs o Chochle Prezydenta Miasta Torunia - przygotowywanie konkursowych dan

przez kucharzy z rywalizujgcych ze sobg restauracji, obrady jury; przewidziana degustacja konkursowych potraw dla widzéw

niedziela 14 wrze$nia Sala Kenferencyjna 5. pietro

11.00 Legendy toruriskie (widowisko), Dom Legend

12.00 Lola Landa (Cafe Jerusalem, Lwow) | Marianna Duszar (Instytut Kuchni Galicyjskiej) Kuchnia ukraifiska - pokaz i degustacja
13.00 Odbudowa smaku. Czy istnieje kuchnia toruriska - panel dyskusyjny, prowadzenie Jarostaw Dumanowski i tukasz Modelski
14.00 Joanna Jakubiuk, kucharka, aktywistka kulinarna, Ziemniak pomorski na nowo odkryty

15.00 Rimvydas LauZikas, Uniwersytet Wilefiski, Zapomniany przysmak z Litwy

16.00 Sebastien Miraux, restauracja Bistro Miraux w Toruniu, Znad Sekwany nad Wiste.

Toruriskie tropy 2 kuchni francuskie)

Restauracja Mlyn Smakow (parter)

11.30 Adam Pokojski (Cukiernia Pokojscy) pokaz wyrobu piernikéw, degustacja

13.00 Mateusz Bielifiski, pokaz przygotowywania sushi (stoisko Tako-Yaki Sushi Bar z

Torunia Restauracja Miyn Smakéw),

Lobby na parterze

13.30 Jozef Siadak, Jak zrobi¢ musztarde z piernika? Stoisko ,Specjaly spod Strzechy”

14.00 Zajazd przy Kominku, Jesiotr krol polskich rzek, pokaz potgczony z degustacia

Plac przed budynkiem

11.30 Tomasz Welter, trener reprezentacji kucharzy Wojska Polskiego Kuchnia amii generata

Hallera, (ognisko na zewnatrz budynku)

ORGANIZATORZY FESTIWALU
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