21 maja 2018 roku prezydent Michat Zaleski spotkat sie z Jakubem
Kuczkowskim, uczniem Zespotu Szkdét Gastronomiczno-Hotelarskich w
Toruniu, wyroznionym w konkursie kulinarnym La Cucina Italiana.

Jakub Kuczkowski uczen klasy Il B, ktéry ksztatci sie w zawodzie technik zywienia i
ustug gastronomicznych w ZSGH w Toruniu przy ulicy Osikowej 15, otrzymat
wyréznienie w | Miedzynarodowym Konkursie Kulinarnym La Cucina Italiana ,La
pasta italiana nel mondo - Makaron wtoski na Swiecie”, organizowanym w Zespole
Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w Gdansku. Konkurs odbyt sie 24 kwietnia 2018
roku. W rywalizacji wzieli udziat uczniowie polskich szkét gastronomicznych oraz
rodowici Wtosi z Palermo. O jego randze Swiadczy takze sktad jury, do ktérego
weszli szefowie kuchni najlepszych wtoskich restauracji oraz Claudia Filippi-
Chodorowska, Honorowy Konsul Republiki Wtoch w Polsce.

Podczas konkursowych zmagah uczen torunskiej szkoty przygotowat orecchiette
amatriciana e pecorino - danie, ktére nauczyt sie przyrzadza¢ w trakcie stazu
zawodowego w ramach realizowanego przez szkote programu Erasmus+ na Sycylii
(15-28.03.2018 roku). Ciekawostka jest fakt, ze konsul Republiki Wtoch, staneta po
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stronie Kuby, kiedy spotkat sie z zarzutem jednego z juroréw, ze sos amatriciana,
ktéry przygotowat, nie jest do kohca wtoski. Konsul stwierdzita z pewnoscia, ze sos
jest typowo wtoski.

- Kuchnig wtoskg nie interesowatem sie wczesniej - wyznat Jakub Kuczkowski. -
To dzieki szkole miatem szanse pojechac na staz do Wtoch na Sycylie. Wybratem
technikum z tego wzgledu, ze na pewno bede miat zawdd i nikt mi tego nie zabierze.
Jesli zalicze wszystkie egzaminy bede miat fach w reku. Szkota organizuje nam
praktyki, uczymy sie tutaj wartosciowych rzeczy, wyjezdzamy za granice i mamy to
wpisane w CV. To jest cenione przez pracodawcdéw - opowiadat Kuba, ktéry podczas
spotkania pokazywat zebranym w jaki sposéb (podczas konkursu) - bardzo sprawnie,
przygotowywat rzadko spotykany wtoski makaron, ktérym ujat jury.

Spotkanie w Zespole Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich w Toruniu byto takze okazjg
do rozmow dotyczgcych funkcjonowania szkét branzowych i technicznych w naszym
miescie oraz o naboru do tych szkét i rekrutacji elektronicznej, ktéra rozpoczeta sie
17 maja biezgcego roku i potrwa do 18 czerwca 2018 roku.

- Trwa elektroniczny nabdr to toruniskich szkdét ksztatcgcych w réznych zawodach.
Przygotowalismy okoto trzysta miejsc dla tych, ktérzy praktycznie moga miec
pewnosc, ze po ukonczeniu szkoty natychmiast dostang zatrudnienie - powiedziat
prezydent Michat Zaleski. - Ponadto przygotowanych jest tysigc miejsc w
torunkich technikach, a wiec ksztatcenie, ktore konczy sie uzyskaniem tytutu
technika. Torunskie szkoty ksztatcgce w kierunkach zawodowych - branzowo i
technicznie sg naprawde dobrze wyposazone i oferujg atrakcyjne, znakomicie
przygotowujgce do zawodu kierunki ksztatcenia - dodat prezydent.

Prezydent Michat Zaleski podkreslit, ze po ukohczeniu torunskich szkét branzowych i
technicznych czekajg miejsca pracy. Przedsiebiorcy jednoznacznie zgtaszajg
zapotrzebowanie na tego typu kwalifikacje i przygotowanie zawodowe.
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