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14 listopada o godz. 14:00 rozpocznie sie oficjalnie tegoroczny Festiwal
Piernika. W przestrzeni torunskiej starowki pojawi sie specjalna iluminacja.

Festiwal bedzie czynny w godz. 12:00-20:00. Kazdego dnia w godz. 14:00-18:00 (w
niedziele 12:00-16:00) zaplanowane sg animacje na scenie, ktére bedg prowadzili
aktorzy z Teatru Baj Pomorski z udziatem wystawcéw.

Podczas festiwalu bedzie mozna wziac udziat w warsztatach wypieku
piernikow, prowadzonych przez mistrzéw cukiernictwa. Uczestnicy beda
mieli okazje samodzielnie wyrabiac ciasto, nadawaé¢ mu ksztatty przy
pomocy tradycyjnych drewnianych form i dekorowac wypieki lukrem i
przyprawami. To bedzie nie tylko zabawa, ale i lekcja historii - przepis na
torunski piernik pochodzi z wiekéow sSrednich, a jego przygotowanie
wymagato niegdys wielu drogich sktadnikéw, takich jak miod, imbir,
cynamon czy gozdziki.

Festiwal Piernika w Toruniu to wyjgtkowe wydarzenie, ktére tgczy tradycje, historie i
zabawe wokét jednego z najbardziej charakterystycznych symboli miasta -
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torunskiego piernika.

Torun, jedno z najstarszych miast w Polsce, znane jest nie tylko z pieknej gotyckie;j
architektury i zwigzku z Mikotajem Kopernikiem, ale takze z wyjatkowego piernika -
aromatycznego wypieku, ktéry stat sie kulinarng wizytowkg miasta.

Wokét toruhskiego piernika narosto wiele legend. Jedna z najstynniejszych opowiada
o Katarzynie, cérce torunskiego piekarza. Gdy krél miat przyby¢ do miasta, piekarz
zachorowat, a jego cérka postanowita upiec cos wyjatkowego. Uzyta specjalnych
foremek i stworzyta pierniki w ksztatcie szesciu potgczonych kétek - tak powstat
stynny piernik Katarzynka, ktoéry do dzis jest jednym z symboli Torunia.

Skad sie wziat piernik w Toruniu?

Historia torunskiego piernika siega Xlll wieku. Miasto, dzieki dogodnemu potozeniu
na szlakach handlowych, miato dostep do egzotycznych przypraw - cynamonu,
imbiru, gozdzikéw - oraz miodu z lokalnych pasiek. To pozwolito na stworzenie
wypieku, ktéry szybko zyskat stawe nie tylko w Polsce, ale i w catej Europie.

Go back
Share on: X
Share on: FB
Print

« PDF



https://x.com/intent/tweet?url=https%3A//torun.pl/en/print/pdf/node/69733&text=Entity%20Print%20%7C%20www.torun.pl&original_referer=https%3A//torun.pl/en/print/pdf/node/69733
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https%3A//torun.pl/en/print/pdf/node/69733
https://torun.pl/en/print/node/69733?entity_type=node
https://torun.pl/en/print/pdf/node/69733

